
 

MEISTERBRIEF 
LEBENSMITTELHANDWERKER 

Module der Unternehmensführung und Angewandter Pädagogik 

Kurse von September bis März in Luxemburg-Stadt oder Ettelbrück (nur sonntags) 

Freitag: 17.30 – 21.00 Uhr oder Samstag: 14.00 – 17.30 Uhr 

oder Sonntag: 8.00 – 11.30 Uhr 
 

Modul A  

Rechts- und 

Sozialwesen  

Arbeits- und Sozialrecht 20 Stunden 

Unternehmensrecht 20 Stunden 
 

  

Modul B 

Rechnungswesen  

Buchführungsmechanismen  40 Stunden 

Lohnabrechnung  20 Stunden 

Preisberechnung 20 Stunden 
 

  

Modul C  

Betriebswirtschaftslehre  

Kommunikation  40 Stunden 

Personalführung 20 Stunden 

Betriebsorganisation 20 Stunden 
 

  

Modul D  

Existenzgründung 
Existenzgründung 24 Stunden 

 
  

Modul E  

Angewandte Pädagogik  
Angewandte Pädagogik   24 Stunden 

 

Module der Fachtheorie und Fachpraxis 
Kurse von September bis März in Luxemburg-Stadt/Diekirch  

(MO-FR abends oder SA morgens, je nach vorgegebenem Stundenplan)  

  

Modul F Lebensmittelsicherheit und 

Ernährungslehre 

54 Stunden 

Modul G Spezifisches Management für 

Lebensmittelbetriebe 

51 Stunden 

Modul H Produktionstechnologien  42 Stunden 

Modul M  

Speisekonzeption 

M Bäcker-Konditor  

108 Stunden M Feinkoch 

M Metzger 

Modul I Praktische Prüfung 40 Stunden  
Maximale Kursstunden 

 

  TARIFE  

 

600 € / Jahr für die Teilnahme an den theoretischen Kursen, unabhängig von der Anzahl der gefolgten 

Module (Module A bis M) 

 

300 € / Prüfungssession, unabhängig von der Anzahl der geprüften Module  



 

MEISTERBRIEF 
LEBENSMITTELHANDWERKER 

Vorbereitungskurse zur praktischen Prüfung  
 

Die Details der Kurse können auf der Webseite eingesehen werden www.cdm.lu/formation-continue 
 

Die Meisterbriefkandidaten müssen für den praktischen Examen eine individuelle Wahl hinsichtlich der 
handwerklichen Fachrichtung treffen (Bäcker/Konditor, Metzger oder Feinkoch).  

Dementsprechend wird die Spezialisierung auf das Diplom „Lebensmittelhandwerk“ eingetragen. 
 
 

Eine Fachrichtung muss belegt werden – folgende praktische Kurse sind möglich: 

 
 

 

Praktischer Lehrgang für Bäcker/Konditor 

 

 

 

44 Stunden 

 

 

 

 

 

 

 

Pro Jahr im Preis 

mit inbegriffen 

 

Praktischer Lehrgang für Feinkoch 

 

 

 

34 Stunden  

 

Praktischer Lehrgang für Metzger 

 

 

40 Stunden  

 

http://www.cdm.lu/formation-continue

