MEISTERBRIEF

Module der Unternehmensfiihrung und Angewandter Padagogik
Kurse von September bis Marz in Luxemburg-Stadt oder Ettelbrick (nur sonntags)
Freitag: 17.30 - 21.00 Uhr oder Samstag: 14.00 - 17.30 Uhr
oder Sonntag: 8.00 - 11.30 Uhr

Modul A Arbeits- und Sozialrecht 20 Stunden
Rechts- und
Sozialwesen Unternehmensrecht 20 Stunden
Modul B Buchfihrungsmechanismen 40 Stunden
Rechnungswesen Lohnabrechnung 20 Stunden
Preisberechnung 20 Stunden
Modul C Kommunikation 40 Stunden
Betriebswirtschaftslehre Personalfihrung 20 Stunden
Betriebsorganisation 20 Stunden
M‘_)dUI D . Existenzgriindung 24 Stunden
Existenzgriundung
Modul E . . Angewandte Padagogik 24 Stunden
Angewandte Padagogik

Module der Fachtheorie und Fachpraxis
Kurse von September bis Marz in Luxemburg-Stadt/Diekirch
(MO-FR abends oder SA morgens, je nach vorgegebenem Stundenplan)

Modul F Lebensmittelsicherheit und 54 Stunden
Erndhrungslehre

Modul G Spezifisches Management flr 51 Stunden
Lebensmittelbetriebe

Modul H Produktionstechnologien 42 Stunden

Modul M M Backer-Konditor

Speisekonzeption M Feinkoch 108 Stunden
M Metzger

Modul | Praktische Priifung 40 Stunden

Maximale Kursstunden

TARIFE

600 € / Jahr fur die Teilnahme an den theoretischen Kursen, unabhangig von der Anzahl der gefolgten
Module (Module A bis M)

300 € / Priufungssession, unabhéangig von der Anzahl der gepriften Module

ET INFORMATION

2, Circuit de la Foire Internationale TéL.: (+352) 42 67 67 - 540 www.brevet.cdm.lu/fr
L-1347 Luxembourg-Kirchberg E-mail: brevet@cdm.lu
B.P. 1604 - L-1016 Luxembourg

CHAMBRE
DES METIERS

Luxembourg




MEISTERBRIEF

Vorbereitungskurse zur praktischen Priifung
Die Details der Kurse kdnnen auf der Webseite eingesehen werden www.cdm.lu/formation-continue
Die Meisterbriefkandidaten miissen fiir den praktischen Examen eine individuelle Wahl hinsichtlich der

handwerklichen Fachrichtung treffen (Bdcker/Konditor, Metzger oder Feinkoch).
Dementsprechend wird die Spezialisierung auf das Diplom ,,Lebensmittelhandwerk” eingetragen.

Eine Fachrichtung muss belegt werden - folgende praktische Kurse sind méglich:

Praktischer Lehrgang fur Backer/Konditor 44 Stunden
Praktischer Lehrgang fur Feinkoch 34 Stunden , )
Pro Jahr im Preis
mit inbegriffen
Praktischer Lehrgang fur Metzger 40 Stunden
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